TAPAS Y RACIONES
TAPAS & RATIONS / TAPAS UND RATIONEN

Tapa San Sebastian queso de cabra torrado con frutos secos, mermelada y miel 6.50€

San Sebastian tapa with roasted goat cheese with nuts, jam and honey

San Sebastian Tapa mit gerdsteter Ziegenkdse mit Niissen, Marmelade und Honig

Croquetas de pollo (8u.) 9
Chicken croquettes (8 ud) / Hdhnchen-Kroketten (8 ud)

7.90€

Croquetas de gamba roja (8u.)
Prav?ns-cruquet%es (8 ud) ,!' Scampis-Kroketten (8 ud) e @

9.50€

Patatas bravas caseras al estilo Dayla con mozzarella
Dayla homemade bravas with mozzarella o
Dayla hausgemachte Bravas mit Mozzarella ..~ O

[ 8.90€

Pataté mallorquin al alioli con queso de cabra
Mallorcan potato with alioli and goat cheese e
Mallorquinische Kartoffel mit alioli und Ziegenkdse "

8.90€

Pimientos de padron
Padron peppers / Gebratene Paprika “Padron”

1.90€

Queso de cabra en tempura con mermelada de tomate
Goat cheese in tempura with tomato marmalade 0
Ziegenkdse- Tempura mit Tomaten Marmelade o

9.90€

Rebozaditos de pollo con salsa de mostaza y miel
Nuggets with honey and mustard sauce .
Nuggets mit Honig-Senf-Sauce 9

9.50€

Choritoics algo picantes 0 @
Majorcan spicy sausage / Majocan wurzige Wurst

14.90€

Boquerones en vinagre _ 0 @
Anchovies in vinegar / Hausgemacht sardellen im essig %

12.50€

Rabas de calamar con alioli
Rabas squid with alioli / Tintenfisch mit alioli

11.90€

Calamar a la romana

Squid Andaluzian style / Andalusicher Tintenfisch 9 Q

11.90€

Gambas al ajillo
Scampis with garlic / Scampis mit Knoblauch

Carfpaccin con rucula y parmesano
Beef carpaccio with rocket and parmesan cheese O
Rinder Carpaccio mit Rucola und Parmesan-Kdse

(i 15.90€

14.90€

Chipirones
Baby fried squid
Kleine frittierte Tintenfische

?0

Pulpo a la Gallega
Octopus Galician Style
Galicischer Octopuss

@ﬁ 13.50€

sweRlios

Gambon a la plancha (8 ud)

Grilled big scampis (8ud) @
Gegrillte groBe Scampis (8ud)

24.90€



HAMBURGUESAS DE ANGUS

BURGER ANGUS
Clasica con lechuga, tomate y queso O O

11.90€

Classic with lettuce, tomato and cheese / Klassisch mit Salat, Tomaten und Kdse
%
Completa clasica con huevo y cebolla 0 0% 0 12.90€
Complet classic with egg and onion / Vollstandige Klassisch mit Ei und Zwiebeln
Cabrita clasica con queso de cabra y cebolla confitada 0 o 13.90€
Cabrita classic with cheese and caramelized onion
Cabrita Klassischen mit Ziegenkdse karamellisierten Zwiebeln
Z

Dayla clasica con foie y cebolla confitada 0 f‘ﬁ 14.90€
Dayla classic with foie and candy onion
Dayla Klassischen mit Gédnseleber und Konfierten Zwiwbeln
Suplemento patatas fritas 3.50€
French fries supplement / Pommes Frites Ergdnzung
BOARDS / SCHIEFERPLATTEN e
Quesos 0 o 9.90€ 15.90€
Cheese [/ Kase
Ibéricos @ 9.90€  15.90€
Iberian cured meats /[ Iberischer Schieferplatte
Jamon lbérico @ 10.90€  17.90€
Iberic Ham / Iberische Schinken
Dayla (2 personas) Queso, embutidos ibéricos, jamon ibérico 36.00€
Dayla (2 persons) Cheese, Iberian cured meats, Iberic ham 0 0
Dayla (2 peronen) Kdse, Iberische Wirstchen, Iberischer Schinken
TOASTS
JAMON SERRANO con brie Serrano ham and brie / Serrano Schinken mit Brie O 0 9.90€
PIMIENTOS ASADOS con anchoas 0 Q 10.90€
Roasted peppers with anchovies / Gerdstete Paprika mit Sardellen ’
QUESO DE CABRA con cebolla confitada O QO 1090¢
Goat cheese with caramelized onion / Ziegenkdase mit Karamellisierten Zwiebeln
QUESO AZUL con cebolla caramelizada y nueces O o 10.90€
Blue cheese, camelized onion and walnuts
Blauschimmelkase mit Karamellisierten Zwiebeln und Walnisse
SOLOMILLO DE CERDO con confitura de tomate y queso gratinado 0 o 13.90€
Slrlem confit tomato and melted cheese / Sr:hwemeu'ende Tomaten-Confit mit Kdse Uberbacken B
PLUMA IBERICA con confitura de tomate y queso gratinado 14.90€

20

Pluma ibérica (iberian pork), confit tomato and melted cheese
Iberische Schweinelende, tomaten-Confit mit Kase Uberbacken

GAMBON PELADO con cebolla caramelizada y queso gratinado 0 0 o
Scampis with caramelized onion & cheese / Scampis mit Karamelisierten Zwiebeln mit Kdse Uberbacken
DAYLA Pluma ibérica, cebolla confitada y queso de cabra O 0

Dayla Toast, Iberian pork, caramelized onion and goat cheese

Dayla Toast, Iberische Schweinelende, Karamellisiertem Zwiebeln und Ziegenkdse

IVA INCLUIDO / TAX INCLUDED / STEUERN INKLUSIVE

15.90€
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PA AMB OLI

BREAD WITH OIL WITH TOMATO
BROT MIT OL UND TOMATEN

Queso 0 13.50€
Cheese / Kase 9

Jamon Serrano Q 13.50€
Serrano ham / Serrano Schinken ™

Mixto ¢ o 13.50€
Mixed / Gemischter 0

Jamén Ibérico 0 16.50€
Iberian Ham / Iberischer Schinken ’

Dayla surtido ibérico y queso 15.50€

Dayla Iberian meat and cheese / Dayla Ibericher Schinken und Kase

00

Mar y Tierra (gambas, verduras, pluma ibérica, solomillo)

With vegetables, Scampis, Iberic pork and sirloin

00. @ 16.90€

Mit Gemdlse, Scampis, Iberischer Schweinenacken-Steak und “pluma”

Pluma Ibérica 9 17.50€
Iberic Pork / Iberischer Schweinenacken “pluma”
Pamboli solomillo de cerdo 15.90€
Pork tenderloin “pamboli” / Schweinefilet “Pamboli”
SCRAMBLED EGGS / SPIEGELEIER
Con jamén o 13.90€
With Serrano ham / Mit Serrano Schinken
Con foie Q 16.90€
With Foie / Mit Foie

15.90€

Con jamén Ibérico O
With Iberian Ham / Mit Iberischem Schinken



CARNES

MEAT / FLEISCH

Tagliata de Pluma Ibérica

Tagliata Iberic Pork @ 25.90€
Tagliata Geschnittenes Iberisches Nackenfleisch “pluma”

ENSALADAS

SALADS / SALATE

Ensalada Caprese con mozzarellay tomate 12.90€
Caprese salad with mozzarella and tomato o) O
Caprese Salate mit mozzarella und tomaten -
Queso de cabra con frutos secos y miel 13.90€
Goat Cheese with dry fruits and honey % o 0

&/

Ziegenkdse mit Honig und Niissen

ESPECIAL VEGETARIANOS

VEGETARIAN / VEGETARISCH

Tosta de verduras _ 13.00€
Vegetable Toast / Gemuse Toast 9

* Extra queso Cheese plus / Mit extra Kdse o 1.00€
Pa amb oli queso y verduras 14.90€
Mallorquin Bread with cheese and vegetables 9

Mallorquinisches Brot mit kase und Gemtise '

Parrillada de verduras 12.90€
Grilled vegetables / Gegrilltes Gemuse

SUPPLEMENTS / ZUSCHLAGE

Patatas fritas Chips / Pommes Frites 3.30€
alioli Y O 1.50€
Rebanada Tomate 9 2.90€
Mallorquin bread with tomato (1 piece)

Mallorquinisches Brot mit Tomaten (1 Stiick)

Pa amb oli con tomate (1 rebanada) alioli y aceitunas 4.90€
Mallorquin bread with tomato, alioli, olives (1 piece)

Mallorquinisches Brot mit Tomaten, Alioli, Oliven (1 Stlick)

Aceitunas Olives / Oliven 1.50€
Extra de foie Foie plus / Mit extra foie 6.00€
Pan de barra / Baguete / Brot 1.20€

IVA INCLUIDO / TAX INCLUDED / STEUERN INKLUSIVE



VINO TINTO

RED WINE / ROTE WEIN

Rioja COPA BOTELLA
VINO DE LA CASA 2.90€ 15.00€
LOPEZ DE HARO TEMPRANILLO 3.40€ 17.90€
Aroma de frutas maduras

PUERTA VIEJA CRIANZA 3.50€ 18.50€
VINA ARNAIZ RIOJA 3.60€ 18.50€
Aromas de fruta negra bien madura

Ribera del Duero COPA  BOTELLA
VINA ARNAIZ ROBLE 3.70€ 19.00€
Fruta roja con un ligero tostado

AUSTUM 22.00€
Cerezas, goloso, fresco y frutal

TRASLASCUESTAS 4.00€ 21.00€
Notas tostadas a madera

TRASLASCUESTAS MAGNUM 42.00€
Notas tostadas a madera

MEI"O rca COPA BOTELLA
JOSE LUIS FERRER 3.906  20.00€
Amable y con notas de frutos del bosque

SES NINES 23.00€
Frutas rojas y especiales

EL COLUMPIO 24.00€

Aroma intenso de fruta negra, notas de torrefaccion, hierbas mediterraneas

IVA INCLUIDO / TAX INCLUDED / STEUERN INKLUSIVE



VINO ROSADO

ROSE WINE / ROSE WEIN

COPA BOTELLA
DE LA CASA 2.90€ 15.00€
NEBLA VERDEJO 3.50€ 19.00€
Fresco y afrutado
MAR | CEL 20.00€
Aromas a cereza y seco
Mallorca
MACIA BATLE 23.00€
Aromas a fresas
JOSE LUIS FERRER 4.006  20.00€
Aromas florales

BOTELLA
HERETAT EL PADRUELL BRUT 16.50€
CASTELL D'OR BRUT 15.50€
MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL 79.00€
MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL (Rosado) 89.00€
TINTOS / RED WINES / ROTE WEINE

EL PICARO (Bodega El Toro) 22.00€
EL RECIO (Bodega El Toro) 27.00€
EL VIEJO (Bodega El Toro) 55.00€
LOPEZ HARO (Crianza) 25.00€
EMILIO MORO Ribera del Duero (Crianza) 39.00€
VINA POMAL Rioja (Crianza) 22.00€
VINA NINA MAGDALENA (Cuvée Elias) Algaida - Mallorca 26.00€

IVA INCLUIDO / TAX INCLUDED / STEUERN INKLUSIVE
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