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CTRA. POLLENÇA - PORT DE POLLENÇA, S/N
ROTONDA CA’N BERENGUER

POLLENÇA - ILLES BALEARS
RESERVES - 971 534 474

WWW.GRUPCALVARI.COM LA BRASERIA POLLENSA#LABRASERIAPOLLENSA #LABRASERIAPOLLENÇA#FOODPORN

Escalivada*  “La Braseria” gegrilltes 12’50
Gemüsetimbale mit Champignonschaum

Gegrillter Blumenkohl mit Trüffelöl 11’50

Patatas bravas 9’50
Gebackene Karto�eln mit pikanter Soße

Gegrilltes Kartoffelomelett mit Zwiebel und 11’50
Aioli im Coulant

Hähnchenflügel vom Rost mit Tatemade Soße 11’50

Miesmuscheln vom Grill mit Romesco*  14’50
*Würzige Nusssauce

Cremiger Reis mit Meeresfrüchte 17’50
in Pfanne über Holzkohle

Gegrillter Tintenfischspieß mit Speck, 14’50
Pico de Gallo Sauce, Aioli- Mousseline und “Xató” Soße

Ceviche von Adlerfisch mit rote Zwiebeln,  14’50
Avocado und knusprig Mais

Cremige Kroketten aus iberischem Schiken  11’50
und Trüffle-Mayo 5 Stk

Kroketten mit Spinat, Kokosnuss   11’50
und grünem Curry 5 Stk

Grüner Gartensalat mit Nuss-Vinaigrette 14’50

Caesar-salat “La Braseria” 16’50

Burrata-Salat 16’00

Salmorejo  (Saisonbedingte Produkte)  14’00
Kalte, dickflüssige Suppe

 

  

TAPAS
Grill-Hähnchen  19’00

Grill-Rippchen 19’50

Besonderes Fleischstück 24’00

Gebratener Fleischstreifen 21’00

Picanha (Schwanzstück)  27’00
vom Angus-Rind

Skirt Steak 21’00

Kalbsfilet 34’00

Entrecôte 29’50

T-Bone-Steak  69/kg
vom Kalb

Tomahawk Steak  79/kg
30 Tage gereift

Falafel Burger mit Käse 19’00
und Confit-Tomatensauce

Hamburger “La Braseria” 19’00
Mit eigener Beilage serviert

Fried Chicken Bun ‘La Braseria’   18’00

 

 

 

VOM GRILL

SALATE

Sollten Sie eine Lebensmittelallergie oder -unverträglichkeit haben, teilen
Sie dies bitte unserem Bedienpersonal mit, bevor Sie Ihre Bestellung aufgeben.

Alle Gerichte werden mit
unserer Spezial-Beilage serviert.

2 PAX

2 PAX

LAMM AUS POLLENÇA MIT HERKUNFTSBEZEICHNUNG
VOM GRILL

LAMMKEULE LAMMSCHULTER RIPPENSTÜCK
VOM MILCHLAMM

POLLENÇA D.O.
MALLORCA

HAMBURGER AUS LAMMFLEISCH 21’00

2’00

8’00

8’00

Brot, Oliven und Alioli

Mallorquinisches Brot
mit Tomate

Mallorquinisches Brot 
mit Öl, Salz und Kräutern

  p.p.

PROBIEREN SIE UNSERE 
HAUSGEMACHTEN NACHSPEISEN

UNSERE BEILAGEN UND
EMPFEHLUNGEN DER

SAISON KOMMEN AUS
DEN GEMÜSEGÄRTEN

VON POLLENÇA.

AUF DEN TELLER
VOM GEMÜSEGARTEN 

 

FOTOGRAFIEREN SIE IHR GERICHT UND
TEILEN SIE ES WIE EIN ECHTER FOODIE

UNSERE 
BROTSPE-
ZIALITÄTEN

29’00 32’00 25’00

ALLE PREISE SIND IN EURO ANGEGEBEN - MWST. INBEGRIFFEN VEGETARISCHES GERICHT
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mit Hausmacher Pommes frites

1 LAKTOSE 2 GLUTEN 3 WEICHTIERE 4 KREBSTIERE 5 EI

6 FISCH 7 ERDNÜSSE 8 SOJA 9 LUPINEN 10 NÜSSE

11 SELLERIE 12 SENF 13 SESAM 14 SULFITE
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Grilled Wolfsbarsch
von ‘Estero’

von ‘El Barquero’

26’506

2

1
2

Premium Pil-Pil Kabeljau
mit Saisongemüse

26’506

Krake 28’50

Riesengarnelen 19’50

 

Lachs vom Grill 23’50

GEGRILLTEN FISCH

EXTRAS
Salat statt Beilage
Soßen +1€
Hausgemachte Pommes frites +6’50€

+3€

41 9 10 14



 

LA  BRASERIA
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POSTRES Y COPAS  DESSERTS & DRINKS

10N 20
25º



Crema catalana con helado de coco y crujiente de sésamo 
 

POSTRES CASEROS
HOMEMADE  DESSERTS

Crema catalana with coconut 
ice cream & sesame crunch 

 

9’00

Pannacota de furta de la pasión con mango 
Passion fruit & mango panacotta

 

9’00

Tarta de queso cremosa ‘La Braseria’ 
Homemade cheescake ‘La Braseria’

9’50

 
 

 
Nuestra versión de Snickers 
La braseria snickers dessert

9’00

 
Coulant de ferrero con corazón líquido de avellana 
Ferrero coulant with a liquid hazelnut core

9’50

 



10’00

9’00

9’00

GIN TONIC
Bombay Sapphire 
Servida con limón, naranja y tónica Nordic Mist
Served with lemon, orange & Nordic Mist tonic water

Tanqueray 
Servida con limón, cardamomo y tónica Nordic Mist
Served with lemon, cardamom & Nordic Mist tonic water

Seagram’s 
Servida con naranja, canela y tónica Nordic Mist
Served with orange, cinnamon & Nordic Mist tonic water

10’00

12’00

12’00

12’00

PREMIUM GINS
Martin Miller’s 
Servida con limón, pimienta y tónica premium
Served with lemon, pepper & premium tonic water

 Hendrick’s 
Servida con pepino, limón y tónica premium
Served with cucumber, lemon & premium tonic water

G’vine 
Servida con jengibre, lima y tónica premium
Served with ginger, lime & premium tonic water

GIN ONZE 
Servida con naranja, canela y tónica premium
Served with orange, cinnamon & premium tonic water



SIN ALCOHOL ALCOHOL FREE
Shirly Temple   7’50
Lima-limón, Ginger Ale y granadina 
Lemon lime, Ginger Ale & granadine

La Braseria Iced tea   7’50
Té de limón, hierbabuena y jengibre 
Lemon tea, peppermint & ginger

Piña colada 8’50
Coco y zumo de piña 
Coco & pineapple juice

Virgin La Braseria  7’50
Fresa, zumo de piña, 
limón y hierbabuena
Strawberry, pineapple juice, 
lemon & mint

Almost Mojito   8’50
Ginger Ale, hierbabuena, 
azúcar moreno y maracuyá
Ginger Ale, fresh mint, 
brown sugar & passion fruit

COCKTAILS

Aperol Spritz   9’00
Cava, aperol & soda

Margarita   12’00
Tequila, Triple seco y zumo de lima
Tequila, Triple seco & lime juice

Mojito    9’00
Ron, hierbabuena, lima, 
azúcar moreno y soda
Rum, fresh mint, fresh lime, 
brown sugar & soda

Mango Mojito  10’00
Ron, mango, hierbabuena,
lima, azúcar moreno y soda
Rum, mango, fresh mint, 
fresh lime, brown sugar & soda

Negroni  12’00
Campari, ginebra, 
vermut rojo y naranja
Campari, gin, red vermuth 
& orange

Caipirinha de fruta de la pasión     10’00
Cachaça, fruta de la pasión, 
azúcar moreno y soda
Cachaça, passion fruit, 
brown sugar & soda

Piña colada   12’00
Ron Malibú, coco, 
licor Galiano y zumo de piña
Malibú rum, coco, 
Galiano liqueur & pineapple juice

Moscow Mule   12’00
Vodka, lima y ginger beer
Vodka, lime & ginger beer

Pornstar Martini  12’00
Vodka, licor de maracuyá, 
vainilla y chupito de cava
Vodka, passion fruit liqueur, vanilla 
& shot of cava

Espresso Martini  12’00
Vodka, licor de café y café espresso
Vodka, co�ee liqueur & espresso co�ee
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