ESTD O yiolie

TARAMBANA

COFFEE & CUINA INFORMAL




Hasta las 12:30 PM

DESAYUNOS

Huevos revueltos con tomate y tostada
Elige el ingrediente para tu tostada

Bacon 11°50
Jamoén ibérico 13’50
@ Aguacate 11°50
¥ JamieO 11’50
Pan payés tostado, huevos revueltos,
ajo, perejil, bacon, sal marinay chili
Tostada con aceite de oliva 6’50
virgen extray tomate
7 Tostada de Aguacate 950
Con AOVE y tomate
Tostada de pan payés mallorquin
con tomate, AOVE y:
Elige el ingrediente para tu tostada
Jamon ibérico 10’50
Queso mahonés 9’50
Mixto 12’50
Hasta las 17:00 PM
Bocata de queso mahonés 7’50
Pan de cristal, queso mahones,
tomate, mayo, aceitunas y orégano
Bikini Tarambana 8’50

Jamon york, queso, mayo, aceitunas y orégano

Bocata de bacon 8’50
Pan de cristal y bacon
Bocata de attin 9’50
Atun, lechuga, tomate, mayo y aceitunas

@ Bocata mediterraneo 10’50

Pan de cristal, jamdn ibérico, tomate fresco,
ruculay aceite de oliva virgen extra

TARTAS

Hasta las 17:00 PM

Tarta 575
Chocolate, zanahoria, manzana o tarta del dia

@ Gaté de almendra 5’75
Tarta con helado 7°25
Helado variado 6’50
Helado variado nifio (2 bolas) 5’25

BOLLERIA

Hasta las 177:00 PM

Croissant de mantequilla 270
Croissant con mantequillay mermelada 3’50
Ensaimadas (solo domingos) 3’80

BREAKHAGT

Scrambled eggs, toast, tomato & olive oil
Pick your toast topper

Until 12:30 PM

Bacon 11’50
Iberian Ham 13’50

@ Avocado 11°50

¥ JamieO 11’50
Farmer’s bread toast, scrambled eggs,
garlic, parsley, bacon, sea salt,
black pepper and chilli

\7 Toast with extra virgin olive oil & tomato 6’50

7 Toast with Avocado 950
With extra virgin olive oil & tomato
Farmer’s Majorcan bread toast,
with tomato, extra virgin olive oil and:
Pick your toast topper
Iberian ham 10’50
Mahonés cheese 9’50
Mix 12’50
Until las 5:00 PM
Mahonés cheese sandwich 7°50
Light and airy "pan de cristal”, mahonés
cheese, tomato, mayo, olives and oregano
Bikini Tarambana 8’50
Ham, cheese, mayo, olives and oregano
Bacon sandwich 8’50
Light and airy "pan de cristal" & bacon
Tuna sandwich 9’50
Tuna, lettuce, tomato, mayo & olives

@ Mediterranean sandwich 10’50
Light and airy "pan de cristal" with Iberian ham,
fresh tomato, rocket and extra virgin olive oil
ﬂnl([s Until 5:00 PM
Cake 575
Chocolate, carrot, apple or cake of the day

© ‘Gaté’ Almond cake 5’75
Cake with ice cream 7’25
Ice cream assortment 6’50
Ice cream assortment kids (2 scoops) 5’25
pnslllﬂl [s Until 5:00 PM
Butter croissant 2’70
Butter croissant with jam 3’50
Ensaimadas (Only Sundays) 3’80



PAELLAS

Min. 2 personas | Precio por persona

Disfruta de nuestras paellas hechas al
momento, con sabor casero y alma
mediterranea.

iTe van a encantar!

7 Paella de verduras 18’00

. Paella de carne 1900
' _ @ Paella marinera 21’00
: #tarambanapaellas @@ Arroz negro 2100

NUESTRAS THPRS

Nuestras tapas estan hechas como en casa,
con ingredientes frescos de proximidad y
todo el mimo que se merecen. Sabores
sencillos pero bien hechos, pensados para
compartir y disfrutar sin prisas.

iPide varias y compartelas!

#tarambananachos
7 Pan mallorquin con tomate y AOVE 650 @ Carpaccio de ternera 14°00
7 Pan mallorquin con AOVE y finas hierbas 6’50 @ Croquetas de jamon ibérico 5u 12°50
@ 7@ Nachos con queso fundido y guacamole 9’50 Croquetas del dia 5u 12’50
@ Patatas Bravas 9’50 Plato de Jamoén ibérico 18’50
Alitas de pollo camperas 10’50 g Provolone fundido 10°50
Con chimichurriy pico de gallo Con tomate asado y rucula
Pan Mallorquin "Pa amb OLi" 14’50 @ Gambas al ajillo 15’50
Cont te, AOVE y jamon ibéri
T e el el Gambones a la plancha 4u 12’50
Tortilla espafiola con mayo de trufa 11’50 g ¥
a P y \ﬂ Coliflor estilo Tarambana 11°50
@ Albéndigas 6u 12’00 Con teriyaki y salsa tatemada
De ternera a la mallorquina Bt 12700
@ Ensaladillarusa 10’50 Sobre tomate y pesto de pistacho
© di h d
TGttt Chipirones a la andaluza 19’50
\7Z Pimientos de Padrén 9’00 Con allioli de lima
@ Berenjenas a la Parmigiana 12’50 Taco crujiente de pollo 2u 14’00
Estilo Tarambana Pollo crujiente, guacamole,

mayo de jalapefos y encurtidos
Huevos rotos con jamon ibérico 14°50 y ja.an y

Precios expresados en euros. lva incluido @ Sugerencias del chef ‘ \ﬂ Vegano ‘ ﬂ Vegetariano



A partir de las 12:00 AM

PRINGIPALES

© Ensalada Tarambana . = = = = . 00000 1550

Seleccidén de lechugas, parmesano,
crujiente de pollo, cebolla encurtida,
salsa mostaza y miel y semillas de chia

Ensaladade salmén . = = = = | 0006 1650
Sobre tortilla crujiente de maiz,

seleccidn de lechugas, pico de gallo,

crema de aguacate, mayonesa de soja,

salmoén marinado en salsa de soja

y semillas de sésamo negro

Quesadilla de champifiones . . . = @ @@ 1400
Champifiones, queso mahonés,
queso parmesano, guacamole y mayo de trufa

@ Burger‘LaClasica’200g = = = O©@o0oo 1900
100% black angus, lechuga, tomate,
bacon crujiente, queso cheddar, pepinillo,
mayo de mostaza y miel y cebolla

Jarrete de cordero a bajatemperatura . . 2450
Quesadilladepollo . . . ... .. .. @ 14%° @ Lubina"de estero"alhorno . @ 2600
Polloasado . ................. 168750 Salménalaplancha . . . . . . . . . . @ 2300
BBQRIDS Sty St b Em B e @@ 19%° g Burger Vegetariana de falafel . . . = 0@ 1900

A R » Pan de brioche, falafel, lechuga,
Linguini ala bolognesa . = == = . 000 1550 guacamole, tzatziki y queso cheddar
EXTRAS
Pan, aceitunasy allioli . . = = = = = . 0@ 200
Precio por persona
Pan sin gluten, aceitunas y allioli = = = . 3’00
Precio por persona
Patatas frit 650 Nuestros postres caseros son el broche
N A Lol et R S R A LR perfecto para tu comida: dulces
elaborados con mimo y ingredientes
i naturales.
MENU INFANTIL
g Cremacatalana60a80 = === == = 06 800

Hamburguesa de terneracasera = = @@ 12700 Hecha a baja temperatura
Con patatas fritas

Tiramisu . 505 e e ——— 006 800
Linguini con salsa bolofiesa . . . . . 000 1200 @ Tartade queso Tarambana 0@ 800
Fingers de pollo con patatas fritas . . @@ 12’00 Pannacottademango . . . = = = = = | @ 800

AGOMPANATU GCOMIDA
GON UN BUEN VINO...

Al final de la carta encontraras nuestra
seleccion de vinos tintos, blancos,
rosados y cavas.

Alergias e intolerancias

Si tiene algun requerimiento especial por alergia

o intolerancia, por favor pida consejo a su camarero
antes de hacer su pedido.

o LACTOSA o PESCADO m APIO

9 GLUTEN o CACAHUETES @ MOSTAZA
9 MOLUSCOS o SOJA @ SESAMO

0 CRUSTACEOS 0 ALTRAMUCES @ SULFITOS
0 HUEVO @ FRUTOS CASCARA




PAELLAS

Min. 2 person | Price per person

Enjoy our paellas, cooked fresh to order,
with homemade flavour and a true
Mediterranean soul.

You’ll love them!

\7 Vegetarian paella 18’00

Meat paella 19’00

3 i @ Seafood paella 21°00
#ta{rambanapaellas © Blackrice 21’00

DUR TAPA

Our tapas are cooked just like at home, using
fresh, local ingredients and all the care they
deserve. Expertly prepared with simple
flavours, they are made for sharing and
enjoying at your own pace.

Order a few and share! RO , #tarambananachos

\7Z Majorcan bread with tomato & EVOO 650 @ Beef carpaccio 14°00
N4 Majorcan bread with EVOO & aromatic herbs 6’50 @ Iberian ham croquettes 5pcs 12’50
@ @ Nachos with melted cheese & guacamole 9’50 Croquettes of the day 5pcs 12’50
@ Patatas Bravas 9’50 Iberian ham platter 18’50
Free range chicken wings 10’50 Melted provolone cheese 10’50
With chimichurri & pico de gallo With grilled tomatoes & rocket salad
"Pa amb OLli" 14’50 @ Garlic prawns 15’50
With , EV Iberian h 2 :
L eatoR e e icy Dol am Grilled king prawns 4pcs 12’50
S ish potat lett 11’50 x
a Wl?tahntlrsuﬁ?: r:agoome tdies 7 Tarambana-style cauliflower 11’50
With teriyaki and Tatemada sauce
@ Majorca Style Veal Meatballs 6pcs 12’00 7 Burratina By N
Russian potato salad 10’50 With tomato and pistachio pesto
With -vide t
e Andalusian-style baby squid 19’50
\7Z Padrén peppers 9’00 With lime allioli
@ Parmigiana aubergines Tarambana Style 12’50 Crispy chicken taco 2pcs 14’00

Crispy chicken, guacamole,

Scrambled eggs with Iberian ham 14°50 jalapefio mayo and pickles

All prices expressed in Euros. VAT included. @ Chef’s Specials ‘ \ﬂ Vegan ‘ ﬂ Vegetarian



MAIN GOURSES

@ Tarambanasalad .= = = = = == 00000 1550
Mixed leaf salad with parmesan cheese,
crispy chicken, pickled onion,
honey mustard dressing & chia seeds

Salmonsalad = = == = === == . 000@ 1650 g 2
Crispy corn tortilla, mixed lettuce selection, e b #t ) b b
pico de gallo, avocado cream, Ziclinlellti el e ]
SOy mayonnaise, soy-marinated salmon A Ahss ;

: @ Burger ‘LaClasica’200g = = = ©@OGO 1900
b laciesesaniEseeds 100% black Angus beef, lettuce, tomato,

a Mushrooms quesadilla =~ 0006 1400 crispy bacon, cheddar che:ese, pickles,
honey mustard mayo & onions

Mushrooms, Mahdén cheese,
parmesan cheese, guacamole & truffle mayo

Slow-cooked lamb shank . . . . . . = = . 24’50
Chicken quesadilla . . . . . . .. . 00 14’50 @ Oven-baked estuary seabass = = = = . @ 26’00
Grilled chicken . . . . ... . .. 18’50 Grilledsalmon =~ . . Q 2300
BBQRibs . . .. ........ .. ... D@ 19%° g Falafel Veggie Burger . . . . . . . 00 1900
. etk . Brioche bun, falafel, lettuce,
Linguini with bolognese sauce . . . . @M. 1590 guacamole, tzatziki & cheddar cheese

EXTRAS

Bread, olives & allioli . . . . = . = = . 06 200
Price per person

Gluten free bread, olives & allioli 3’00

T S R i R
Our homemade desserts are the perfect

Homemads frenchfries . . . . ... .... e crown to your meal: made with love and

with natural ingredients only.
KIDS MENU

g Cremacatalana60to80 = == == = 06 800

Homemade beefburger . = = 06 1200 Slow-cooked custard
With chips

Tiramisu = 0 v e S e 006 800
Linguini with bolognese sauce . . . = @ @@ 1200 O nb etk 0@ 800
Chicken fingers with chips . . . . . 0@ 1200 Mango pannacotta. . . . . . . . | @ 800

Allergies and intolerances
In case of an special requeriment for your
allergy or intolerance, please let your waiter

T advise you before ordening
— 9 GLUTEN o PEANUT @ MUSTARD

At the end of the menu, you’ll find our © voriusks O sov ® sesame
selection of red,'white, rosé wines, 0% O il (1 e =
as well as sparkling wines.

0 EGG @ NUTS




TINTOS neowines

DE LA CASA | WINE OF THE HOUSE ¥

Sommos | D.O. Somontano 480
Merlot y cabernet

MALLORGA

POLLENGA KMO Y

Kaliu La Braseria | Can Axartell 5’50
Syrah, mantonegro y callet

Karbé La Braseria | Can Axartell
100% Syrah

D.O. VIDE LA TERRA

Vespino
Cabernet, Syrah, Merlot

Supernova
100% Mantonegro

RIOJA ?

Vifia Pomal Crianza 5’50
Tempranillo

Vicalanda Viinas Viejas
Tempranillo

RIBERADELDUER) —— ¢

Legaris Roble 5’90
Tempranillo

22’00

2400

3200

28’00

32’00

25’00

35’00

27’00

ROSADOS mose wnes

DE LA CASA | WINE OF THEHOUSE ¥

Sommos Rosé | D.O. Somontano 4’80
Syrahy garnacha

MALLORGA

POLLENCA KMO

Flaires Mortitx
Merlot, Cabernet, Monastrell

Can Axartell Eco
Pinot Noir, Callet i Mantonegre

BIERZO ?

Armas de Guerra 5’50
100% Mencia

2200

32°00

32’00

25’00

BLANGOS whre wmes

DE LA CASA | WINE OF THEHOUSE ¥

Sommos | D.O. Somontano 4’80
Chardonnay

MALLORCA

POLLENGA KMO 2

Velomar blanc Eco | Can Axartell . 550
Moscateli Callet

Mortitx Blanc
Malvasia, Muscat, Chardonnay y Giré ros

D.O. VIDE LA TERRA

971
100% Sauvignon blanc

Supernova
100% Prensal blanc

CATALUNYA

Intramurs | Chardonnay y Sauvignon

Can Matons | Pansa blanca

RUEDA ?

Finca Tresolmos 5’50
100% Verdejo

RIAS BAIXAS ?
El Pulpo | Abarifio 6°50

Saramusa-Treixedura | Ribeiro

BIERZO ?

Merayo | 100% Godello 5’50

2200

26’00

3200

32’00

3100

25’00
3300

25'00

29°00
28°00

25'00

GAURS chnmpaen

Cordorniu Roger de flor 7°00
Codorniu Curvée Original Rosé 7°50

Codorniu Prima Vides

25'00
29°00
29°00



PREMIUM GOGHTAILS

Aperol Spritz 9’00
Cava, aperol & soda
Margarita 12’00

Tequila, Triple seco y zumo de lima
Tequila, Triple seco & lime juice

Mojito 9’00
Ron, hierbabuena, lima, azicar moreno y soda
Rum, spearmint, fresh lime, brown sugar & soda

Mango Mojito 1000
Ron, mango, hierbabuena, lima,

azucar moreno y soda

Rum, mango, fresh mint, fresh lime,

brown sugar & soda

Moscow Mule 12’00
Vodka, lima & ginger beer

Caipirinha 9’00
Cachaca, lima, azdcar moreno y soda
Cachagca, lime, brown sugar & soda

Caipiroska de fresa 10’00
Vodka, fresa, aziicar moreno y soda
Vodka, strawberry, brown sugar & soda

Pifha colada 12’00
Ron Malibu, coco, licor Galiano

y zumo de piia

Malibu rum, coconut, Galiano liqueur

& pineapple juice

Pornstar Martini 12’00
Vodka, licor de maracuya, vainilla

y chupito de cava

Vodka, passion fruit liqueur, vanilla

& cava shot

Espresso Martini 12’00
Vodka, licor de café y café espresso
Vodka, coffee liqueur and espresso coffee

SIN ALGOHOL ALGOHOL FREE

Shirley Temple 7°50
Lima-limoén, Ginger Ale y granadina
Lemon lime, Ginger Ale & granadine

Tarambana Iced tea 7°50
Té de limoén, hierbabuena y jengibre
Lemon tea, spearmint & ginger

Pifa colada 7°50
Coco y zumo de pifia
Coconut & pineapple juice

BN G PREVIUMGIN . &

Xoriguer Local gin 6’00 8’00
Gordon’s 6’00 8’00
Beefeater 6°00 8’00
Bombay Sapphire 8’00 10’00
Tanqueray 7’00 9’00
Seagram’s 7°00 9°00
PRENHIUN GIN et
Hendrick's 10’00 12°00
G'Vine 10°00 12°00
Gin Mare 10’00 12’00
Gin Onze Local gin 10’00 12’00
WHISKY .
7°00 9’00
Ballantines 7°00 9°00
Cardhu 10’00 12’00
Jack Daniel’s 8’00 10’00
Glennfidish 10’00 12’00
The Glenrothes 12’00 14°00

Virgin 8’50
Fresa, zumo de pifia, limoén

v hierbabuena

Strawberry, pineapple juice, lemon & spearmint

Almost Mojito 850
Ginger Ale, hierbabuena,

azucar moreno y maracuya

Ginger Ale, spearmint,

brown sugar & passion fruit

VODKR . BﬂﬂNﬂV q

Smirnoff 6°00 800  Veterano 6’00
Suau 9’00
Grey Goose . 12°00 14°00 Lepanto 10’00
Carlos | 9’00
RON sow b AT
Barcelo 6’00 8’00
Brugal 6’00 8’00
Bacardi 6’00 8’00
Havanna Club 7 8’00 10’00
SANHHIA WINE CAVA
Glass Sangria 850 10’50
Small Sangria 0,51 14’50 16’50

Large Sangria 1l 19’50 22’50



REFRESGOS sorr ommes

Refrescos | Soft drinks 3’25
Coca cola, Coca Cola light, limonada,

naranjada, Sprite o ténica Nordic

Coke, light Coke, lemon, orange, Sprite

or Nordic tonic

Refrescos 0’35l | Soft drinks 0,351 3’85
Ténica Royal Bliss, 3’85
Ginger ale, Bitter, Nestea 0’351, Laccao

Agua sin gas / Still water | 0°33l 2’95
Agua con gas / Sparkling water 0’33l 3’25
Agua sin gas / con gas | 0’51 3’50

Still water / sparkling water 0’5l

LUMOS aurces

Zumo de botella | Bottled juices 3’50
Naranja, manzana, melocotodn, pifia, tomate
Orange, apple, peach, pineapple, tomato

Zumo de naranja natural | Fresh orange juice . 5’50
Limonada | Lemonade 495
Agua, zumo de limdén y azicar moreno

Water, lemon juice & brown sugar

Ginger 595
Naranja natural con jengibre

Fresh orange juice with ginger

GERUELR peee

BARRIL | DRAFT | FASSBIER

Cerveza 0,33l 3’75
Pinta 0,51 6’50
BOTELLA | BOTTLE | FLASCHE
San Miguel Magna 3’85
Mabhou sin filtrar 395
San Miguel 0,0 Tostada 3’50
Mahou 0,0 Tostada Sin gluten 3’50
San Miguel Sin gluten 3’95
Coronita 0,33l 4°25
Pacifico 425
Smoothie / Yoghurt frappé 5’95

Fresa, mango, frutos rojos o fruta de la pasién
Strawberry, mango, red fruits or passion fruit

Batido de vainilla, chocolate o fresa 5’95
Vanilla, chocolate or strawberry milkshake

Chocolate a la taza | Cup of hot chocolate 4’25

Chocolate vienés 5’25
Viennese chocolate drink

NUESTROS GAFES oun eoreees

100% NATURALES

Espresso 185
Cortado | Small white coffee 195
Espresso con hielo | Espresso ontherocks . 210
Café con leche / Café americano 2’95
White coffee / Black coffee or American

Flat white with coffee 3’80
Leche de avena | Oat milk 0’50
CAPPUCCINO

Cappuccino italiano especial 4’50

Cappuccino con nata | Cappuccino with cream 495

COFFEE SELECTION - HOT
Latte macchiatto 4°95

Moka latte 5’50
Un café latte con chocolate
Latte coffee with chocolate

Chai latte 6’25
Mezcla de té negro y especias exdticas
Blend of black tea and exotic spices

Café irlandés 10’00
Espresso, whiskey irlandés y nata montada
Espresso coffee, Irish whiskey & whipped cream

COFFEE SELECTION - COLD

Frappé coffee, chocolate or chai 6’25
Cappuccino, chocolate or chai ice-cream frappé

Ice latte caramel 6’25
Iced latte scented with caramel

Vanilla cold coffee 5’50
Espresso aromatizado con vainilla

y twist de limén

Vanilla flavoured espresso coffee

with a lemon twist

Marabans Ice tea | Ice tea 495

Limonada de jengibre 5’50
Zumo de limdn, jengibre y zumo de manzana
Lemon juice, ginger and apple juice

TES Toag

Té negro | Black tea 3’50
English Breakfast, Chai or Earl grey

Té rojo Silueta de verano | Red tea 3’50

Té verde | Green tea 3’50
Marabans o jengibre y limdén
Marabans green tea or ginger & lemon

Rooibos Marabans 3’50
Infusion de frutas del bosque 3’50
Forest fruits herbal tea

Manzanila | Chamomile herbal tea 3’50
Menta poleo | Pennyroyal mint herbal tea 3’50



